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Die Gebrauchsanleitung vor Inbetriebnahme des
Gastrobréters lesen und griffbereit
aufbewahren!

Aufbau- und
Bedienungs-
anleitung

ChattenGlut Gastrobrater 1-flammig
bis 6-flammig mit Brenner Varianten
von

3,6 KW &
4,5 KW

Technische Datenblatter:
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1. Schnellstart

Hinweis:

Falls nicht anders festgelegt, beziehen sich alle
nachfolgend, in dieser Bedienungsanleitung ge-
nannten Begriffe ,,Gerat/Einheit/Produkt/Zubehér/
Vorrichtungen® auf das Produkt ,,ChattenGlut
Gastrobrater”.

Vor Gebrauch diese Bedienungsanleitung lesen.

* Nurim Freien verwenden.

+ Beim Montieren des Gerats empfiehlt es sich,
Handschuhe zu tragen.

+ Gasgerat, daher niemals Holzkohle benutzen.

« Keinen verstellbaren Gasdruckregler benutzen.
Druckminderer mit fester Einstellung nach der
entsprechenden europaischen Norm verwen-
den.

« Auf oder anstatt des Girillrostes keine Metall-
platte verwenden, die nicht von uns hergestellt
oder empfohlen ist.

* Reinigen Sie die Teile der Grillwanne regelma-
Big, damit sich kein Fett entziinden kann. ->
Fettbrand Gefahr!!

BEI NICHTBEACHTUNG DIESER BEDIENUNGS-
ANLEITUNG KANN IHR GERAT ERNSTHAFT BE-
SCHADIGT WERDEN.

Zu lhrer Sicherheit:

Kein Benzin, andere brennbare Flissigkeiten oder
Dampfe in der Nahe des Geréates lagern oder be-
nutzen. Dieses Gerat darf bei dem Gebrauch nicht
in der Nahe von brennbaren Materialien stehen.

Bei austretendem Gas (Gasgeruch):

a) Den Gashahn an der Gasflasche sofort schlie-
Ben.

b) Flammen auch im Umfeld sofort I6schen (Ziga-
retten, andere Kochstellen, Lampen usw.).

c) Den Rost oder die Pfanne wenn moglich heraus-
nehmen (Achtung heiB -> Verbrennungsgefahr).
d) Wenn der Gasgeruch nicht nachlasst, “Dichtig-
keitskontrolle” (*siehe entsprechenden Abschnitt)
durchfiihren, oder sofort bei Ihrem Handler oder
unserer Hotline nachfragen.

- Der Benutzer darf die Herstellerseitig geschiitz-
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ten Teile nicht verandern.

- Gasflasche nach der Verwendung immer sofort
schlieBen.

- Gasflasche nicht unter dem Gerat (Standgeréat)

aufstellen.

- Geréat im Betrieb niemals unbeaufsichtigt lassen
(niemals Kinder oder Tiere in der N&he).

Anwendungsort Aufstellung:

« Dieses Geréat darf nur im Freien verwendet
werden.

+  VORSICHT: Alle zuganglichen Teile kénnen
sehr heiB werden. Kleine Kinder fernhalten.

+ Zu brennbarem Material muss ein Mindestab-
stand von 60 cm eingehalten werden.

+ Den Girill in heiBem Zustand nicht verlagern.-
Das Gerat auf ebenem Boden benutzen.

*  Eine Frischluftzufuhr von mind. 2 m3/kW-Stun-
de vorsehen.

Gasanschluss:

Das Gerat ist fiir den Betrieb mit Butan/Propan-
Gasflaschen (Baumarkt, Tankstelle usw.) mit geeig-
neten Druckminderern (beiliegend) bestimmt (siehe
Landertabelle).

Den Anschluss bzw. Wechsel der Flasche immer
an einem gut bellfteten Ort fern von offenen Flam-
men, Funken oder Warmequellen vornehmen.

Ein Video zum Gasanschluss finden Sie unter
nachfolgendem QR-Code:

ERE
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*Dichtigkeitskontrolle durchfiihren:

1. Die Dichtigkeitskontrolle immer im Freien
durchfiihren. Nicht rauchen, keine offenen
Brennstellen, keine brennbaren Materialien in
der Nahe.

2. Gashahne zudrehen.

3. Die beiden Schlauchenden jeweils an Druck-
regler und Gerat anschlieBen.

4. Den Druckregler auf die Gasflasche schrauben.

5. Lecks niemals mit einer offenen Flamme su-
chen, immer ein geeignetes Lecksuchspray
(Baumarkt) dazu verwenden.

6. Das Lecksuchspray (auch Seifenlauge) rundum
auf alle Anschliisse an (Gasflasche / Druck-
regler / Gasschlauch / Geréat) auftragen. Die
Gashahne MUSSEN geschlossen bleiben. Das
Ventil der Gasflasche 6ffnen, damit Druck im
Leitungssystem entsteht.

7. Bilden sich Blasen, so zeigen diese immer eine
undichte Stelle an, die so nicht bleiben darf.

8. Zur Behebung der undichten Stelle die Mut-
tern etwas mehr anziehen. Das Gerat darf erst
betrieben werden, wenn keine undichte Stelle
mehr angezeigt wird (keine Blasenbildung er-
kennbar).

9. Das Ventil der Gasflasche wieder schlieBen.

WICHTIG:

Die Kontrolle und Suche nach undichten Stellen
muss mindestens zweimal im Jahr und immer
nach dem Austausch der Gasflasche vorgenom-
men werden.

2. Allgemeine Informationen

Unsere Modell Varianten:
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Die Profi Gastrobrater Uberzeugen mit einem leich-
ten, Uberaus stabilen, praktischen und wirtschaft-
lichen Design. Das lasst die aus dem Profi Bereich
stammenden Bréter nicht nur widerstandsféhig
gegen Gebrauchsspuren, sondern auch zu einem
angenehmen Blickfang werden.

Ausgestattet mit Zindsicherung (Thermische
Flammiberwachung) und Piezoziindung, und in
den Varianten 1-flammig bis 6-flammig bieten sie
eine Leistung von 3,6kW bzw. 4,5kW pro Brenner,
je nach Ausstattung.

Die Lieferung erfolgt komplett mit Schlauch und 50
mbar Druckregler, zum Anschluss an alle handels-
Ublichen Propangasflaschen (nur bei Flissiggas
Ausfuhrung).

Merkmale:

+ Edelstahl rostfrei (bei entsprechender Konfigu-
ration)

+ umfangreiches Zubehor = Flexibel einsetzbar

+ Einfache Bedienbarkeit

- AuBerst langlebig, auch im stiandigen gewerb-
lichen Einsatz

+ 10 Jahre Ersatzteilversorgung gewahrleistet

* Hohe Fertigungsqualitdt den aktuellen und
zukinftigen Anforderungen unserer Zielgruppe
entsprechend ausgelegt

+ Andere erfinden sténdig neu, wir entwickeln
weiter

+  Komplett in Deutschland (Hessen) gefertigt

+ FUr den Anschluss an handelsibliche Gasfla-
schen anderer europaischer Lander, halten wir
passende Adapter bereit.

Version: 1.2
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3. Aufbau und Bedienungsanleitung
Chattenglut Gastrobrater

3.1. Aufstellung

1. Montieren Sie die Beine mit den Fligelmuttern
am Gehdause.

2. Prifen Sie mogliche Abstande und Positionen
der Zindkerze und Thermoelemente.

3. Legen Sie die Pfanne oder den Rost auf das
Gehéuse.

4. Stellen Sie das Gerat zum Betrieb sicher auf
einen festen Untergrund und halten Sie brenn-
bare Materialien vom Geréat fern. Der vorge-
schriebene Mindestabstand zu umliegenden
Wénden betragt 350 mm. Bitte beachten
Sie die technischen und berufsgenossen-
schaftlichen Regeln fir die Anwendung von
Flissiggas. Bei gewerblichem Einsatz ist laut
Vorschrift ein Gewerbedruckregler und eine
Schlauchbruchsicherung einzusetzen.

5. Fdullen Sie die Fettauffangwanne mit Wasser
und schieben sie diese in die dafiir vorgesehe-
ne Schiene unterhalb des Gehduses. Achtung:
Pfanne und Fettauffangwanne niemals gleich-
zeitig verwenden, denn dadurch besteht die
Gefahr eines Hitzestaus, in dessen Folge die
Magnetspule defekt ist. Diese befindet sich im
Gashahn und dient als Sicherung gegen aus-
tretendes Gas bei Uberhitzung des Gerétes.

3.2 Anschluss

Drehen Sie den Gashahn von Hand durch Links-
drehung direkt auf das Gewinde der Propan- oder
Butan FlUssiggasflasche. Verwenden Sie aus-
schlieBlich Flissiggasregler mit folgenden Werten:
+ Ausgang: 50 mbar 1,5kg/h

+ Einstellung: Flissiggas G30/G3 13 BP, 50 mbar
« PVC Gasschlauch max 1,5 Meter

3.2.1. Aufbau Flissiggas Version

Zuerst schrauben Sie die Uberwurfmutter vom
Anschlussstlick. Dahinter finden Sie die kleine
Schneidhilse. Dies ist der Schneidring, mit dem
das Anschlussstick fest auf den Gasschlauch ge-
presst wird. Das Anschlussstiick selbst ist innen
konisch und sorgt so fur eine dichte Verbindung.
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Um den Gasschlauch mit der Zuleitung zu ver-
binden, schieben Sie die Uberwurfmutter auf das
Anschlussrohr des Hockerkochers. Danach den
Schneidring (dickeres Ende zuerst). Nehmen Sie
nun den Gasschlauch und drticken Sie ihn gegen
den Ring. Halten Sie diese Position und ziehen Sie
die Uberwurfmutter Gber das Gewinde des Gas-
schlauchs handfest an.

Damit der Anschluss dicht wird, nehmen Sie nun
fur die Uberwurfmutter einen 17er Maulschliissel
und fur den Gasschlauch einen 14er Maulschlissel
und ziehen Sie die Verbindung in entgegengesetz-
ter Richtung fest.

HINWEIS:

Der Schneidring wird beim Anziehen der Mutter
auf das Anschlussrohr gepresst und dichtet dieses
rundum ab.

Nun wird auf der anderen Seite des Gasschlauchs
der Gasdruckregler aufgeschraubt und mit dem
entsprechenden SchlUssel vorsichtig fest angezo-
gen, damit alles dicht wird. Verwenden Sie auch
nach einem Austausch immer DVGW gepriifte
Schlauchleitungen.

Entfernen Sie nun die Sicherheitskappe der Gas-
flasche und drehen den Gasdruckregler per Hand
durch LINKSDREHUNG auf das Gewinde der FlUs-
siggasflasche. Verwenden Sie ausschlieBlich den
am anderen Ende des Gasschlauches, montierten
Gasdruckregler (50 mbar bzw. ggf. 30 mbar).

Anschlussvideo Gasschlauch:

3.2.2. Aufbau Erdgas Version

Der Anschluss an eine Erdgasversorgung hat
durch einen Fachbetrieb zu erfolgen.

[=]F. 3 [=]

o .
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HINWEIS:

Stellen Sie das Gerat zum Betrieb sicher auf einen
festen Untergrund und halten Sie brennbare Mate-
rialien vom Gerét fern.

Halten Sie das Gerat von Kindern und Tieren fern.
Lassen Sie das Gerét nie unbeaufsichtigt.

Der vorgeschriebene Mindestabstand zu umge-
benden Wanden betragt 250 mm.

Beachten Sie die im Service Bereich von Chat-
tenGlut.info zur Verfigung gestellten Dokumente
fur den Umgang mit Flaschenanlagen.

3.3 Uberpriifung

Vor dem Gebrauch des Gastrobréaters ist eine
Dichtigkeitsprifung durchzuflihren.

Bepinseln Sie dazu die Gasanschllisse / Verbin-
dungen mit Seifenlauge (schaumbildendes Mittel)
oder ein vom DVGW anerkanntes Lecksuchspray
aus unserem Shop und setzen Sie anschlieBend
den Gasschlauch unter Druck.

Die Verbindungen sind dicht, wenn keine Bldschen
aufschdumen. Diese Prufung darf keinesfalls bei
offener Flamme erfolgen!

Bei gewerblichem Einsatz und bei Gasschlauch-
langen Uber 40 cm ist It. Vorschrift eine Schlauch-
bruchsicherung einzusetzen. Ebenso muss
unbedingt ein Niederdruckregler mit Uberdrucksi-
cherung nach DIN verwendet werden.

3.4 Zuindung

Den linken Knebel von der 0-Stellung um 90° Grad
nach links drehen, Knebel eindriicken und roten
Knopf am Piezzozlinder eindriicken und damit das
linke Brennerrohr ziinden. Den Knebel noch 10
Sekunden halten, damit der Brenner Betriebstem-
peratur erreichen kann. Wenn die Flamme erléscht,
erst nach 2 minttiger Pause einen weiteren Start-
versuch unternehmen.
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Danach kann durch eindriicken des benach-
barten Knebels der ndchste Brenner in Betrieb
genommen werden. Wichtig: Damit die Flamme
Uberspringen kann, immer nur den benachbarten
Brenner ziinden.

3.5 Hinweise

Das Geréat darf nur im Freien oder gut belufteten
Raumen aufgestellt werden. Bei Pfannenbetrieb
muss der Rost, die Flammabdeckung und die Fett-
Auffangwanne entfernt werden. Wird dies nicht be-
achtet, kann es zu Stérungen kommen, die sogar
zur Unbrauchbarkeit des gesamten Geréates fiihren
kénnen. Bei kombiniertem Pfannen- /Rostbetrieb
Fettwanne im Gerét lassen.

Pfannen bei jeder Inbetriebnahme langsam anwér-
men - auf keinen Fall voll beheizen, es besteht die
Moglichkeit dass sich das Material verzieht. Pfan-
ne nie ohne Fett beheizen!

Bei Rostbetrieb darf keine Folie auf den Rost
oder zwischen Rost und Flammabdeckung gelegt
werden da es sonst zu einem Hitzestau kommen
wurde ( Rost nicht voll belegen).

3.6 Wartung:

3.6.1 Reinigung:

Die Pfanne bzw Rost, Flammabdeckung und die
Fett-auffangwanne sind nach jedem Gebrauch mit
einem handelslblichen Haushaltsreiniger zu sau-
bern, da sonst Fettbrand entstehen kann.
ACHTUNG: Reparaturen am Gerat dirfen nur von
einem Gasinstallateur vorgenommen werden. Bitte
beachten Sie, dass dies Ihrer eigenen Sicherheit
dient.

3.6.2. Brenner:

Zum Austausch und zur Reinigung der Brennerroh-
re kdnnen diese durch I6sen der Klemmleiste (Nr.
11) ausgebaut werden.

3.6.3. Ziindkerze:

Die Zindkerze lasst sich bei Bedarf mit einem pas-
senden Schraubenschlissel I16sen. Dazu nehmen
Sie die Ziindkerze heraus und klemmen das Zind-
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kabel ab.

3.6.4. Thermoelement:

Das Thermoelement l&sst sich mit einem passen-
den Schraubenschliissel I6sen und herausnehmen.
Bitte trennen Sie dazu vorher die Verbindung zur
Gasarmatur.

3.6.5. Gasregler:

Zum Herausnehmen der Gasarmatur missen alle
Verbindungen der Gaseingangs- und Ausgangs-
rohre, das Thermoelement und die Ziindkerze von
der Gasarmatur getrennt werden.

3.6.6. Zindknopf:

Die Uberwurfmutter, die den Druckknopf am Ge-
hause festhélt, [6sen, das Kabel abklemmen und
den Druckknopf abziehen.

Hinweis:

Uberpriifen Sie in regelméBigen Abstinden (je
nach Nutzungsintensitat) die Gasanschlisse des
Grill auf ihre Dichtigkeit. Uberpriifen Sie grundsatz-
lich vor jeder Anwendung den Schlauch auf Dich-
tigkeit und Beschéadigungen.

Achtung:

Bitte das Gerat nicht mit Druckwasser (Hochdruck-
reiniger, Dampfstrahler) reinigen!

Bewegen Sie das Gerat wahrend des Gebrauches
nicht ohne Schutzhandschuhe!

Schalten Sie die Gasversorgung am Gasbehalter
nach Gebrauch aus!

Jede Anderung am Gerét kann geféhrlich sein!

Im Falle eines Gaslecks die Flasche Schliessen.

4. Baugruppenibersicht (Abweichung
je nach Modell und Ausstattung)
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01 Girillrost

(je nach Ausstattung
verchromter Stahl oder
Edelstahl)

02 Rostauflage Edelstahl
03 Geh&auseful3 Edelstahl
04 Geh&use Edelstahl

05 Gaszufuhrleitung mit
Anschluss

(e nach Ausfiihrung)
Stahl oder Edelstahl

06 Schutzkappen Kunststoff
07 Fettauffangwanne Edelstahl
08 Hahnknebel Kunststoff

09 Piezo Ziinder mit
Gehause

Edelstahl Kunststoff

10 Zindkerze

11 Brennerrohr

(je nach Ausfliihrung)
Stahl oder Edelstahl

12 Thermoelement

Version: 1.2
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6. Fehlersuche

Stoérung

Ursache

Brenner ziindet nicht

-Verschmutzter Brenner: reinigen

- Probleme innerhalb der Gaszufuhr

- Druckregler defekt

- Leitung, Gashahn, Dise oder Mischhdlse, ver-
stopft

-Brenner nicht auf Mischhiilse aufgesteckt

Brenner hat Fehlzindungen

- Prifen, ob Gas vorhanden ist
- Anschluss der Leitung prifen
- Handler oder Hersteller kontaktieren

Fett entziindet sich unten in der Fettwanne (Schubla-
de) oder auf dem Schutzblech UGber dem Brenner

Zu hohe Grilltemperatur: Leistung vermindern
- Schutzblech tGber dem Brenner reinigen.

- Fettwanne zu voll: reinigen.

- Zu wenig Wasser: Wasser in die Fettwanne
nachfillen

Der Brenner lasst sich mit einem Streichholz anziin-
den, aber nicht mit der piezoelektrischen Ziindung

Zundknopf, Drahtzuflihrung oder Elektrode der
Piezoziindung defekt oder Abstand der Spitze
zum Brenner zu groB oder zu gering: Soll ca. 3
mm, entsprechend korrigieren.

- Die Anschliisse des Zinder Draht prifen

- Den Zustand der Keramik (Risse) und des Ver-
bindungskabels Uberprifen.

Flammen am Anschlussstutzen

Anschlussstutzen undicht: Gaszufuhr sofort ab-
stellen
- Handler oder Hersteller kontaktieren

Flammbild ungleich (leichte Schwankung normal)

- Brenner defekt oder verstopft
- Dusen verstopft: Dlsen austauschen.
- Handler oder Hersteller kontaktieren

Brenner Leistung unzureichend

Duse oder Mischhilse: Handler oder Hersteller
kontaktieren

Flammen hinter dem Gashahn und / oder Flammen
unter dem Gashahn

Gerat sofort ausschalten
- Glasflasche zudrehen
- Handler oder Hersteller kontaktieren
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7. Technische Daten

Produkt-ldentnummer (CE): CE-0085AQ0559
Anwendungsbereich: EU-Gasgerateverordnung (EU/2016/426)
Bestimmungslander: AT BE CH CY CZDEDKEE ES FI FR GB GR HU
[EISIT LT LU LV MT NL NO PL PT SE SI SK
Prifberichte: Baumusterprifung - 18/ 140/2117/188 vom
12.11.2018 (EBI)
Prafgrundlagen: EU/2016/426 Alll B (09.03.2016)
DIN EN 203-1 (01.07.2014)
DIN EN 203-2/10 (01.07.2007)

Geratekategorien Versorgungsdriicke Bestimmungslander

I2E 20 mbar BE FR

I2E 25 mbar BE FR

I2ELL 20 mbar DE

12H 20 mbar AT CH

12H 25 mbar DKES FIIT SE

13+ 28-30/37 mbar BECHESFRGBGRIEIT LU PT

13+ 50/67 mbar BE PT

I3B 1500 mbar DK FI IS NL NO SE

13B/P 30 mbar CY CZDK EE FIHU IS LT LV MT
NL NO SE SI SK

I3B/P 50 mbar AT CH DE

I3P 37 mbar ES GB IEPL PT SI
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Installationsarten

Bestimmungslander

Al AT BE CH CY CZ DE DK EE ES FI FR GB GR HU
I[E IS IT LT LV MT NL NO PL PT SE SI SK

Typ Technische Daten

0201 Nennwarmeleistung (Hi): 3,6 kW

0202, 0203/2 Nennwéarmeleistung (Hi): 7,3 kW

0203 Nennwarmeleistung (Hi): 11,0 kW

0204 Nennwéarmeleistung (Hi): 14,7 kW

0205 Nennwarmeleistung (Hi): 18,3 kW

0206 Nennwérmeleistung (Hi): 22,0 kW

0301 Nennwarmeleistung (Hi): 2,7 kW

0302/0303/2 Nennwérmeleistung (Hi): 5,4 kW

0303 Nennwarmeleistung (Hi): 8,1 kW

0304 Nennwarmeleistung (Hi): 10,8 kW

0305 Nennwéarmeleistung (Hi): 13,5 kW

0306 Nennwérmeleistung (Hi): 16,2 kW
UMWELTSCHUTZ:

Beachten Sie die Umweltschutzvorschriften! Ihr
Gerat besteht aus Materialien, die wieder verwer-
tet oder recycelt werden kdnnen. Bringen Sie das
Gerat zur Abfallsammelstelle Ihrer Gemeinde und
sortieren Sie das Verpackungsmaterial aus.
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8. Optionales Zubehor

Vom 1er bis zum 6er Gastrobréater bieten wir um-
fangreiches Zubehor, um lhren Brater auf |hre
Anforderungen abzustimmen. Hier eine kleinere
Auswahl.

Unser komplettes Zubehér finden Sie
in unserem Shop unter:
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9. Fur Gewerblichen Einsatz

9.1 Infos und Vorschriften der Berufsgenossenschaft zum gewerblichen Betrieb

11-kg-Flaschenanlage im Freien bzw. in Marktstdanden etc. mit
Schlauchleitungen von max. 40 cm Lange

4

) I |

@ Zweistufige Sicherheitsdruckregeleinrichtung,,S2SR”

(Safety two Stages Regulator - bisherige Bezeichnung: Uberdrucksicherheits-

einrichtung (UDS))
@ Schlauchleitung, max. 40 cm lang
® Rohrleitung
@ Gasgerat mit Flammeniiberwachungseinrichtungen (Ziindsicherungen)

Dross Professional Services GmbH
KirchstraBe 44

D-35630 Ehringshausen Version: 1.2
+49(0)6449-92897919
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11-kg-Flaschenanlage im Gebdude mit
Schlauchleitungen langer als 40 cm

ANNNWNEYAYAYY77/4

@ Zweistufige Sicherheitsdruckregeleinrichtung ,,S2SR”
(Safety two Stages Regulator - bisherige Bezeichnung: Uberdrucksicherheits-
einrichtung (UDS)) mit thermischer Absperreinrichtung (TAE) *

@ Schlauchbruchsicherung

@ Schlauchleitung langerals 40 cm

@ Gasgerat mit Flammeniiberwachungseinrichtungen (Ziindsicherungen)

* optional ohne Manometer

Dross Professional Services GmbH
KirchstraBe 44

D-35630 Ehringshausen
+49(0)6449-92897919
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11-kg-Flaschenanlage im Gebaude mit
Schlauchleitungen von max. 40 cm Lange

A\NNINAYAYAVY 7 7/ 4 NNV AYAYY 7774
e ] PN elokrbs
[ [

@ Zweistufige Sicherheitsdruckregeleinrichtung ,,S2SR”
(Safety two Stages Regulator - bisherige Bezeichnung: Uberdrucksicherheits-
einrichtung (UDS)) mit thermischer Absperreinrichtung (TAE) *

@ Schlauchleitung, max. 40 cm lang
@ Rohrleitung
@ Gasgerat mit Flammeniiberwachungseinrichtungen (Ziindsicherungen)

* optional ohne Manometer

Dross Professional Services GmbH

KirchstraBe 44

D-35630 Ehringshausen Version: 1.2
+49(0)6449-92897919
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11-kg-Flaschenanlage in Fahrzeugen

O Aufstellraum (Kasten, Schrank)
Fliissiggasflaschen; abschliefibar, in
der Regel nur von aufien zugénglich

@ Aufstellraum mit ausreichender
Feuerwiderstandsfahigkeit
(mind. 20 Minuten)

© Liiftungsoffnung ins Freie;
Mindestgrofie 100 cm?

O Flaschen-Halterungen; fest mit dem
Fahrzeug verbunden

© Zweistufige Sicherheitsdruckregel-
einrichtung,, S2SR” (Safety two Stages
Regulator - bisherige Bezeichnung:
Druckregelgerdt mit Uberdruck-

sicherheitseinrichtung (UDS)),
Sichtanzeige, Fliigelmutter, optional
Manometer

® Schlauchleitung; max. 40 cm lang
© Rohrleitung

© Mind. 2 Liiftungsdffnungen; GrofRe
jeweils mind. 100 cm’

© Gasgerat mit Flammeniiberwachungs-
einrichtung (Ziindsicherung),
Anschlussdruck 50 mbar (aufer
Heizanlagen: 30 mbar)

@ Gas-Absperreinrichtung im
Fahrzeuginnenraum (leicht zugdnglich)

Dross Professional Services GmbH
KirchstraBe 44

D-35630 Ehringshausen
+49(0)6449-92897919

info@dross-professional-services.com
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33-kg-Flaschenanlage
(Einflaschenanlage) ¥ BGN

N
R |
|~e® eee®

LN

@ VerschlieRbarer Flaschenschrank (auBerhalb Geb&dude)

@ Druckregeleinrichtung mit einer Uberdruck-Sicherheitsabsperreinrichtung
,OPSO” (Over-Pressure Shut Off - bisherige Bezeichnung: Sicherheits-
absperrventil (SAV)) und einer Druckregeleinrichtung mit einem Uberdruck-
Abblaseventil mit begrenztem Durchfluss (PRV) sowie einer Abstiitzvorrichtung

@ Schlauchleitung, max. 40 cm lang

@ Rohrleitung

@ Schnellschlussventil mit thermischer Absperreinrichtung (TAE)

® Gasgerat mit Flammeniiberwachungseinrichtungen (Ziindsicherungen)

Dross Professional Services GmbH

KirchstraBe 44

D-35630 Ehringshausen Version: 1.2
+49(0)6449-92897919

info@dross-professional-services.com http://www.chattenglut.de
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33-kg-Flaschenanlage
(Zweiflaschenanlage) < BGN

(1)

(5] 7]
4 : [ | ]

—00 0000
T

@ VerschlieBbarer Flaschenschrank (aufierhalb Geb&dude)
@ Hochdruckschlauchleitung, max. 40 cm lang
@ Automatische Umschalteinrichtung

@ Druckregeleinrichtung mit einer Uberdruck-Sicherheitsabsperreinrichtung
,OPSO” (Over-Pressure Shut Off - bisherige Bezeichnung: Sicherheits-
absperrventil (SAV)) und einer Druckregeleinrichtung mit einem Uberdruck-
Abblaseventil mit begrenztem Durchfluss (PRV)

@ Rohrleitung
® Schnellschlussventil mit thermischer Absperreinrichtung (TAE)
@ Gasgerat mit Flammeniiberwachungseinrichtungen (Ziindsicherungen)

Dross Professional Services GmbH
KirchstraBe 44

D-35630 Ehringshausen
+49(0)6449-92897919
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9.2 Vorschriften der BG beachten

Prifungen von Flissiggasanlagen zu Brennzwe-
cken mit Versorgung aus ortsbeweglichen Druck-
geréaten (Flussiggasflaschen)

a) an einem neuen Standort oder

b) auf einer neuen Baustelle.

Entsprechende Flissiggasanlagen sind z. B. An-
lagen in

a) fliegenden Bauten,

b) Verkaufsfahrzeugen und

c) fur Bauarbeiten.

Handlungsanleitung:

zur Erfullung der Anforderungen des

§ 10 Abs. 1 Betriebssicherheitsverordnung (Be-
trSichV)

Vorbemerkung:

Voraussetzung nach § 4 Abs. 1 BetrSichV ist, dass
die Flissiggasanlage fir die am Arbeitsplatz bzw.
Aufstellungsort gegebenen Bedingungen geeignet
ist.

Bauteile Fliissiggasanlage

Flissiggasanlagen zu Brennzwecken bestehen

aus:

+ Versorgungsanlage (Flissiggasflasche(n)),

* Druckregelgerat,

- Sicherheitseinrichtungen wie z. B. Uberdrucksi-
cherheitseinrichtung, Sicherheitsabsperrventil,

+ Schlauchbruchsicherung

+ Leitungen (Rohr-, Schlauchleitung)

+ Verbrauchseinrichtung (Gasgerat)

Priifung der Fliissiggasanlage

Bei Prufungen nach § 3 Abs. 3 BetrSichV hat der
Arbeitgeber zu ermitteln und festzulegen,
welche Voraussetzungen die Personen erfiillen
mussen, die von ihm mit der Prifung beauftragt
werden. Der Arbeitgeber hat auch

«  Prifart,
+  Prufumfang und
«  Priffrist

entsprechend der jeweiligen Beanspruchung der
Flussiggasanlage festzulegen. Bei dieser Festle-
gung sind die Herstellerinformationen (z. B. Bedie-
nungsanleitung) zu bericksichtigen.

Dross Professional Services GmbH
KirchstraBe 44

D-35630 Ehringshausen
+49(0)6449-92897919

info@dross-professional-services.com

Einflaschen- Flissiggasanlagen bis maximal
33-kg-Flussiggasfillung sind Anlagen mit z. B.
Hockerkocher, Grillgeraten sowie Anlagen zum
Anwarmen und Abbrennen.

Prifungen von Einflaschen- Flussiggasanlagen

durch geeignete, unterwiesene und beauf-

tragte Personen kénnen durchgefihrt werden,

wenn — gemaB den Technischen Regeln fur

Betriebssicherheit (TRBS) 1201 Abschnitt 3.3.1

»Prufungen, durch unterwiesene Personen,

soweit sie nicht nach 3.3.2 bis 3.3.4 geregelt

sind“

+ der Prifumfang nur wenige Prufschritte
umfasst,

« der Sollzustand einfach vermittelbar ist,

« der Ist Zustand leicht erkennbar ist,

+ die Abweichung zwischen Ist- und Sollzu-
stand einfach bewertbar ist,

+ die von der Flussiggasanlage ausgehende
Gefdhrdung ohne oder mit einfachen Hilfs-
mitteln feststellbar ist.

Unter der Voraussetzung, dass die FlUssiggas-

anlage

+ aus gepruften Einzelteilen (wie z. B. Druck-
regelgerat, Sicherheitseinrichtungen, Lei-
tungen) besteht,

+  bestimmungsgemaBl zusammengebaut (u.
a. Vollstandigkeit der erforderlichen Bau-
teile) wurde,

+ sachgemaB transportiert und

+ einer Sichtkontrolle auf augenscheinliche
Mangel unterzogen wurde,

kénnen die nach § 10 Abs. 1 BetrSichV erfor-

derlichen Prifungen an einem neuen Standort

oder auf einer neuen Baustelle vor Inbetrieb-
nahme durch geeignete, unterwiesene und
beauftragte Personen durchgefiihrt werden.

Der Prifumfang umfasst insbesondere - zu-
sétzlich zur Einhaltung der o. g. Voraussetzun-
gen die Dichtheitsprifung der Fliissiggasanla-

ge.

Geeignete, unterwiesene und beauftragte
Personen zur Feststellung von Undichtigkei-
ten/Leckagen kdnnen gemal TRBS 1201 Teil 2
Abschnitt 3.4.1.1 ,,Prifungen nach § 3 Abs. 3
BetrSichV durch unterwiesene Personen® ein-

Version: 1.2
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gesetzt werden.

Mit nachgewiesener Dichtheit der Fliissiggasanla-
ge nach Zusammenbau und vor Inbetriebnahme
kann davon ausgegangen werden, dass die Anfor-
derungen des § 10 Abs. 1 BetrSichV erfillt sind.
Die Dichtheitspriifung umfasst vorwiegend die
zum Transport geldsten Verbindungsstellen nach
dem Zusammenbau. Dichtheitsprifungen kén-
nen z. B. mit einem schaumbildenden Mittel
(Lecksuchspray) erfolgen, siehe Abbildung. Die
Dichtheitsprifung mittels Lecksuchspray ist unter
Betriebsdruck (getffnetes Flaschenabsperrventil
und geschlossene Gerateabsperrarmatur) durchzu-
fUhren. Die geeignete Dichtheitsprifung ist fir den
Einzelfall zu ermitteln und festzulegen.

Far die Ergebnisse dieser Prifungen besteht nach
TRBS 1201 Teil 2 Abschnitt 4.2 ,,Aufzeichnungen/
Prifbescheinigungen” bzw. TRBS 1201 Abschnitt
4.2 ,Aufzeichnungen® keine Aufzeichnungspflicht.

Mehrflaschen Fliissiggasanlagen

Bei Mehrflaschen-Flissiggasanlagen erfolgt die
Entnahme des Gases gleichzeitig aus mindestens
zwei Flussiggasflaschen. Mehrflaschen-Flussig-
gasanlagen sind hinsichtlich der Versorgungsanla-
ge, haufig aber auch hinsichtlich der Verbrauchs-
anlage, komplexer aufgebaut.

An einem neuen Standort oder auf einer neuen

Baustelle ist die Fllssiggasanlage in der Regel

durch eine beféhigte Person zu prtfen. Die Pri-

fung ist nach dem Zusammenbau und vor der

Inbetriebnahme durchzufihren. Der Prifumfang

umfasst insbesondere

+ das Vorhandensein aufeinander abgestimm-
ter Bauteile z. B. hinsichtlich Betriebsdruck,
Durchflussmenge (Kompatibilitat),

+ den ordnungsgemaBen Zusammenbau und

+ die Prifung auf Dichtheit.

Sehen Sie hierzu das Beispiel ,,Flissiggasanlagen
zum Beheizen oder Austrocknen von Gebduden,
Unterkinften, Zelten o. 4. mit mehreren FlUssig-
gasflaschen® gemaB TRBS 1201 Teil 2 ,,Priifungen
bei Gefahrdungen durch Dampf und Druck” Ab-
schnitt 3.4.1.2 ,Prifungen nach § 10 BetrSichV
durch eine befahigte Person®.

Dross Professional Services GmbH
KirchstraBe 44

D-35630 Ehringshausen
+49(0)6449-92897919
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Im Ergebnis der Gefahrdungsbeurteilung kann
jedoch im begriindeten Einzelfall bei sehr einfa-
chen Mehrflaschen-Flissiggasanlagen die Prifung
durch eine geeignete, unterwiesene und beauftrag-
te Person mdglich sein.

Werden in einer Mehrflaschen-Flissiggasanlage
nur die Flissiggasflaschen ausgewechselt (z. B.
Austausch einer entleerten Flissiggasflasche), ist
eine Dichtheitspriifung nach der Herstellung der
Anschlussverbindung (z. B. Flaschenabsperrventil/
Schlauchleitung) durch eine geeignete, unter-
wiesene und vom Arbeitgeber beauftragte Person
ausreichend.

In unserem Service Bereich unter www.chatten-
glut.de finden Sie wichtige Datenblatter.

Beachten Sie die nachfolgenden Dokumente, die
wir lhnen in Zusammenarbeit mit der BGN Berufs-
genossenschaft Nahrungsmittel und Gastgewerbe
zur Verfligung stellen.

Sie finden die Dokumente bzw. Links zur entspre-
chenden BG Seite im Service Bereich von
www.chattenglut.de/service/hk2000

+ 11-kg-Flaschenanlage im Freien bzw. in Markt-
stdnden mit Schlauchleitungen von max. 40
cm Lénge

+ 11-kg-Flaschenanlage im Freien bzw. in Markt-
stdnden mit Schlauchleitungen langer als 40
cm

+ 11-kg-Flaschenanlage im Gebaude mit
Schlauchleitungen von max. 40 cm Lénge

* 11-kg-Flaschenanlage im Gebaude mit
Schlauchleitungen langer als 40 cm

+ 2 x 11-kg-Flaschenanlage im Gebdude mit
Schlauchleitungen langer als 40 cm

+ 11-kg-Flaschenanlage im Geb&ude mit Gasge-
réten in R&umen unter Erdgleiche

+ 11-kg-Flaschenanlage in Fahrzeugen

+ 33-kg-Flaschenanlage (Einflaschenanlage)

+ 33-kg-Flaschenanlage (Einflaschenanlage) im
Freien bzw. in Marktstanden etc.

+ 33-kg-Flaschenanlage (Zweiflaschenanlage)

+ Beispielhafte Flussiggasanlage mit Versorgung

Die verwendeten Gasschlduche missen mit den
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gultigen nationalen Vorschriften Ubereinstimmen
und regelmaBig untersucht und ggf. Ausgetauscht
werden.

10. Gasverbrauch Beispielrechnung

Bei der Auswahl der FlaschengréBen (z.B. 5kg-,
11kg- oder 33kg-Flasche) spielt die ,Verdamp-
fungsleistung” die entscheidende Rolle. 5kg-,
11kg- und 33kg-Flaschen haben jeweils unter-
schiedliche Verdampfungsleistungen (siehe Tabel-
le). Damit die benétigte Gasmenge mit dem bend-
tigten Druck zur Verfligung steht, sind besonders
die Anschlusswerte der angeschlossenen Geréte,
die Betriebsdauer sowie die AuBentemperatur zu
beriicksichtigen. Richtwerte zu Entnahmeleistun-
gen aus Flaschen kdnnen der Tabelle entnommen
werden.

5 kg 11 kg 33 kg

Periodisch bzw.
bei 50% Unter-

0,5kg/h 0,8 kg/h

1,8 kg/h

sammenschalten von mehreren Gasflaschen die
erforderliche Gasmenge zur Verfliigung gestellt.

11. Beispiel Grillgutkapazitat - Wieviel
Grillgut passt auf den Gastrobrater

Warmhaltezone
Grillzone

brechungen
Brenner Belegung (ca.)
Variante

Tabelle: Richtwerte der méglichen Gasentnahme 1er 9 Wiirstchen + 6 Steaks
aus der Gasphase von Flussiggasflaschen. oder

18 Wirstchen
Eine Umrechnung von Leistungsdaten am Gasge- oder
rat (Angabe meist in kW) in kg/h Flissiggas kann 12 Steaks
wie im folgenden Beispiel vorgenommen werden: 2er 14 Wiirstchen + 9 Steaks
Der Heizwert von 1 kg Propan entspricht 12,87 oder
kWh. 28 Wiurstchen
Beispiel: Fir ein Gasgerat mit einer Nennwarme- oder
belastung von 24 kW ist ein Fllssiggasverbrauch 18 Steaks
von ca. 1,86 kg/h erforderlich .

’ 19 Wirstch 12 Steak

(=> 24 kW : 12,87 kWh/kg = 1,86 kg/h). Ser 19 Vrstehen + 12 Steaks

38 Wirstchen
Entsprechend der Entnahmeart (kurzzeitig, perio- oder
disch, Dauerentnahme) wird durch z. B. das Zu- 24 Steaks
Dross Professional Services GmbH
KirchstraBe 44
D-35630 Ehringshausen Version: 1.2

+49(0)6449-92897919
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Brenner
Variante

Belegung (ca.)

23 Wirstchen + 15 Steaks
oder

46 Warstchen

oder

30 Steaks

4er

Ser 28 Wirstchen + 17 Steaks
oder

56 Wiirstchen

oder

34 Steaks

6er 33 Wirstchen + 20 Steaks
oder

66 Wirstchen

oder

40 Steaks

12. Unser DROSS Produktversprechen

Die Anschaffung eines neuen Equipments ist flr
viele Gastronome eine Herzensangelegenheit. Fir
uns ist dies Grund genug, die hochwertige und
robuste Geréate anzubieten. Du sollst lange Freu-
de an den Geraten haben und dich blind auf sie
verlassen kdnnen. Dieses Versprechen basiert auf
sieben fundamentalen Grundsatzen, auf die du
beim Kauf deines neuen Gasbraters, Grills oder
einen unserer anderen Produkte bauen kannst.

1) Funktionalitat

Wir bei DROSS verflgen Uber eine langjahrige
Erfahrung im Hinblick auf die Entwicklung und
Fertigung funktionaler Gasgerate fur den Einsatz

Dross Professional Services GmbH
KirchstraBe 44

D-35630 Ehringshausen
+49(0)6449-92897919

info@dross-professional-services.com

in Gastronomie & Imbiss. Seit Jahrzehnten haben
wir unsere Gastrogeréte in unterschiedlichsten
Betrieben testen lassen. Vom Hamburger Fisch-
markt Gber die Partymeilen in Spanien bis zum
Oktoberfest in Munchen. Beluftungséffnungen, die
Konstruktion der Flammabdeckung, die einzeln
entnehmbaren Edelstahlstébe, die Anordnung der
Brenner, die Materialauswahl - alles beruht auf
langjahriger Erfahrung und sorgféltigen Tests in Zu-
sammenarbeit mit unterschiedlichsten Anwendern.

2) Haltbarkeit

Mit dem Kauf deines Gasbraters von DROSS hast
du die Garantie daflir, dass weitere Kaufe fir lange
Zeit unndtig sind. Unsere Qualitatsverantwortliche
bei DROSS Uberwacht fortlaufend unseren hohen
Fertigungsstandard, 1asst Kundenanregungen ein-
flieBen und Uberwacht neue Geréte fir den Gastro-
nomiebedarf. Die Gastrobrater werden dabei einige
Monate lang héheren Belastungen ausgesetzt, als
beim Anwender im Lauf einiger Jahre. Die extrem
lange Lebensdauer beruht auf mehreren Faktoren:

+  Erfahrung im Hinblick auf die Fertigung,
+ geeignete Materialauswabhl,

+ optimale Produktkonstruktion

+ sowie strengste Qualitatskontrollen im

+ gesamten Fertigungsablauf.

3) Weniger ist manchmal mehr

Bei der Entwicklung unserer Gerate achten wir
darauf, dass der Nutzen auch bei jahrelanger An-
wendung nicht nachlasst. Unser Schwerpunkt liegt
ganz auf der Funktion. Das Design unserer Gastro-
bréter ist schlicht und zeitlos. Die Produktgestal-
tung geht immer vom praktischen Nutzen aus, was
sich beim taglichen gewerblichen Einsatz langfris-
tig fur dich auszahlt. Ohne Schnick Schnack - zeit-
los und funktional.

4) Zuverlassigkeit

Unsere Gerate werden an Orten eingesetzt, wo es
fur Mangel und Unzuverlassigkeit keinerlei Spiel-
raum gibt. Deshalb bieten wir Gastrobedarf und
Ldsungen an, die sicher und verldsslich sind. Alle
unsere Gastro-Geréate werden in stark beanspru-
chenden Tests durch erfahrene Betriebe geprift
und eingesetzt, bevor wir sie in den Handel brin-
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gen. Auf diese Weise stellen wir fur dich sicher,
dass alle Produkte die gleiche technische Leis-
tungsfahigkeit aufweisen.

6) Benutzerfreundlichkeit

Von Beginn an soll der Umgang mit DROSS Ge-
réten einfach sein. Unter realen Bedingungen und
Zeitdruck, bleibt kein Spielraum fir Experimente.
Daher liegt der Fokus auf durchdachte Funktionen,
wie die Stabilitat, lange Lebensdauer und dem
schnellen und unkomplizierten Austausch von
Bauteilen, sollte es einmal nétig sein.

7) Vielseitigkeit

Gastronomie ist deswegen so anspruchsvoll, weil
sie unglaublich viel Abwechslung bereithélt. Frei-
zeit- und Kommunikationsgastronomie, Event-,
Messe- und Sport-Catering. Die Vielseitigkeit der
Anwender spiegelt sich auch in unseren DROSS
Produkten wider, die von uns so gestaltet werden,
dass diese fir nahezu alle Einsatzzwecke geeignet
sind.

13. Wichtige Datenkiirzel zur Uber-
sicht:

SBS

Schlauchbruchsicherung

RVS

Schneidringverschraubung entspr.
EN ISO 8434-1

SKU

Steckkupplung

TAE

Thermische Absperrsicherung

UDS

Uberdruck Sicherheitseinrichtung

LPG

Liquefied Petroleum Gas; Flussig-
gas (Propan/Butan)

LNG

Liquid Natural Gas (Flissigerdgas)

ND

Niederdruck

DVGW

Deutsche Vereinigung des Gas-
und Wasserfaches e.V.

TRF

Technische Regel fur Flissiggas

Abkiirzung | Technische Erlauterung

rts Rechts

TRG

Technische Regeln fiir Druckgase

RH Righthand (rechts)

ks links

TRGI

Technische Regeln Gasinstallation

LH Lefthand (links)

KN Innenkonus

UM Uberwurfmutter

RST Rohrstutzen

STN Stecknippel

AG Aussengewinde

IG Innengewinde

G Gewindebezeichnung fir zyl. In-
nen- bzw. AuBengewinde nach DIN
ISO 228-1

OPSO Over pressure shut off valve,
entspr. SAV (Sicherheitsabsperr-

ventil)

SBS Schlauchbruchsicherung
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